GONDOLELZLA

AAAAAAAAAAAAAAAAAA




LIEBER FAHRGAST

ALLEGRA! Im urchigsten Schmelztiegel weit und breit kommt der Gletscherkise

als Fondue und Raclette auf den Eichentisch. Nach mehr als 30 Jahren am

Berg isst man in der ehemaligen Seilbahngondel in origineller Atmosphdre.

Bei schénem Wetter auch auf der Sonnenterrasse.

Caro passeggero

Gustate un’esperienza culinaria davvero particolare nella
nostra Gondolezza! A bordo troverete dei genuini piatti di
formaggio e semplici ghiottonerie.

DEAR PASSENGER

ALLEGRA! The taste of Gletscher cheese, melted and brought to your oak
table as Fondue and Raclette in the most traditional of dishes. After more
than 30 years on the mountain, this former cable car cabin offers food in
the original atmosphere with sun terrace.

CHEESE ...
Ihre Gastgeber-Familie Walther, mit Diana Zulbeck
und dem GONDOLEZZA-Team
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WALTHER-FRANCIACORTA BRUT SATEN DOCG .13 | 17 ALKOHOLFREI

Chardonnay / Plozza Ome

PROSECCO UARS BRUT DOC 11)58  SANBITTER 5
Blra  Marsuret ZITRONEN-INGWER-LIMO HAUSGEMACHT......... 9
Heiss oder kalt? Mit Kohlensdure oder lieber ganz still?
GESPRITZTER WEISSWEIN 12
Siiss oder sauer HAUSGEMACHTER EISTEE 8
Litronengras, Griintee, Limette, Zitrone, brauner Zucker, Minze
APEROL SPRITZ 14
Aperol, Prosecco, Mineralwasser
HUGU (auf Wunsch alkoholfrei) 14
Prosecco, Holunderbliitensirup, Mineralwasser
MARTINI (4 c1 /157 va1) 150 S = i
Wetss oder rot GONDOLEZZA APERO SNACK .................... 1|
Bergkdsewiirfeli, Salsiz und Oliven
SOMMERSPECIAL fout wunsch alkoholfreil ... 14.50 I-'or!inaggio delle alpi, salsiz e olive ‘
Diced alpine cheese, salsiz and olives ‘I
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GONDOLEZZA-BRETTLI 25

Heusalsiz und Biindnerfleisch / Salametto tradizionale

e carne secca grigionese / Traditional salami and air-dried meat

Mit Bergkise / Con formaggio delle alpi /
With mountain cheese +13

BUNDNERFLEISCH (21) 31

Piatto di carne secca grigionese

Grisons air-dried meat

GRUNER SALATMITKERNEN ................... 12

Insalata verde con semi / Green leaf salad with seeds

KRiSI-MisI 15

Gemischte Blattsalate, Cherry Tomaten, Gurken, Karotten, Randen, Champignon
Insalata mista, pomodorini, cetriolo, carota, barbaietola,
champignon

Mixed leaf salad, cherry tomatoes, cucumber, carrot, beetroot, mushrooms

CERVELATSALAT 21

Mit Bergkise, Essiggurken, Zwiebeln, Senfdressing

Insalata di Cervelat, formaggio, cetriolini e cipolline,
condimento al senape

Cervelat sausage salad with cheese, pickled cucumber and onions,
mustard dressing

Preise - prezzi - prices [..) = kleine Portion - piccola porzione - small portion

KNOBLAUCH-BAGUETTE

17

Mit Biindner Rohschinken

Baguette all'aglio con prosciutto crudo grigionese

Garlic baguette with Grisons raw ham

RACLETTEBROT MIT RACLETTEKASE

Mit Cornichons, Silberzwiebeln, Zwiebelringe
Baguette con formaggio, cetriolini,

cipolline, anelli di cipolla
Baguette with cheese, pickles, onions

Mit Chili Raclettekiise / Con raclette al peperoncino /

With raclette cheese with chili +3

BUNDNER GERSTENSUPPE

Zuppa d'orzo grigionese
Grisons barley soup

(12) 15

1

WILD SALSIZ HIRSCH (90 g)

Salametto tradizionale (cervo)
Traditional salami (deer)
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UNSERE FONDUES

GLETSCHER FONDUE 33

Nach einem Geheimrezept
Fondue Gletscher, ricetta segreta
Gletscher Fondue, secret recipe

PONTRESINA BIER FONDUE ................ 36

Wahlweise mit Bernina oder Palii Bier
A scelta con birra Bernina o Palii
Optionally with Bernina or Palii beer

TEUFELSFONDUE 39
Tomaten, Chili, Knoblauch, Thymian, Oregano, Valle Maggia Pfeffer

Pomodori, peperoncino, aglio, timo, origano, pepe Vallemaggia

Tomatoes, hot chili, garlic, thyme, oregano, Valle Maggia pepper

CHAMPAGNER FONDUE 45
Mit Triiffel

Fondue al Champagne e tartufi

Champagne and truffle Fondue

Preis pro Person / Prezzo per persona / Price per person

EXTRA TOPPINGS

Portion Gschwellti 1
Patate bollite
Boiled potatoes

Kirsch (zum Brot tunken) ... 6.50
Kirsch (per il pane)

Kirsch (for the bread)

Portion Biindnerfleisch ... 21

Porzione di carne secca grigionese
Portion of Grisons air-dried meat
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GLETSCHER RACLETTE

Vom Tisch-Racletteofen zum selber Abstreichen

GLETSCHER RACLETTE mindestens 6 Monate gereift...........................37
Nachservice 100 g 12
GLETSCHER RACLETTE mit Tritfel 43
Nachservice 100 g 16
Da preparare al tavolo

GLETSCHER RA[:'.ETTE Maturata almeno 6 Mesi ... 31
Supplemento per raclette 100 g 12
GLETSCHER RACLETTE cl tartufo 43
Supplemento per raclette 100 g 16
Prepared on the table Raclette oven

GLETSCHER RACLETTE aged for at least 6 months —— )
Supplement Raclette 100 g 12
GLETSCHER RACLETTE with truffles 43
Supplement Raclette 100 g 16

200 g Raclette pro Person. Das Raclette wird mit Gschwellti, Cornichons und

Silberzwiebeln serviert. Kein Terrassen-Service.

200 g di Raclette a persona. La Raclette viene servita con patate

bollite, cornichons e cipolline. Nessun servizio di terrazza.

200 g Raclette per person. The Raclette is served with boiled potatoes and

pickles. No terrace service.

Preis pro Person / Prezzo per persona / Price per person

EXTRA TOPPINGS 4.50

Pro Beilage / Per scelta / Per choice

+ Birnenspalten / Spicchi di pera / Pear slices

« Speckwiirfeli / Cubetti di lardo / Bacon cubes

+ Champignons / Funghi / Mushrooms

+ Mini-Maiskolben / Pannocchiette / Mini corn cobs
+ Iwiebelringe / Anelli di cipolla / Onion rings

+ Knoblauch / Aglio / Garlic

4 Beilagen nach Wahl ....................... 15

4 contorni a scelta / 4 toppings of your choice




JOGHURTCREME “PIZ PALU” .......... 1

Mit Rahmlikér und Kemmeri-Crunch

Cream di jogurt con liquore alla panna
e meringa

Yoghurt cream with liqueur and meringue

MERINGUE “KEMMERIBODEN" ...... 10
Mit Schlagrahm

Meringa con panna montata

Meringue with whipped cream

Vanilleglace / Gelato alla vaniglia /

Vanilla ice-cream +4.50

BROWNIE 15
Mit Vanilleglace und Schlagrahm

Con gelato alla vaniglia e panna montata
With vanilla ice-ceam and whipped cream

SORBET COLONEL ............................. 13

2 Kugeln Zitronensorbet mit Wodka
2 Palline di sorbetto al limone e Vodka
2 Lemon sorbet scoops with Vodka

AFFOGATO AL CAFFE

Vanilleglace mit Espresso und Schlagrahm

Gelato alla vaniglia con espresso e panna montata

Vanilla ice-cream with espresso and whipped cream

GLACE (PRO KUGEL)
Vanille, Kaffee, Milchschokolade
Vaniglia, caffé, cioccolato al latte
Vanilla, coffee, milk chocolate

SORBETS (PRO KUGEL) ...

Litrone, Erdbeer, Mango
Limone, fragola, mango
Lemon, strawberry, mango

EXTRA TOPPING

Schlagrahm / Panna montata / Whipped cream ........

4.50

1.50



SWITZERLAND I

GONDOLEZZA-EMPFEHLUNG E Q
GRAND METRAL FENDANT AOC VALAIS ....11| 56

Chasselas / Domaine Grand Métral

STEINBOCKLER
RIESLING-SILVANERAQC ... 10|54

Riesling-Silvaner / Weinbaugenossenschaft Malans

ADANK’S BLANC DENOIRAOC ............... 12|69

Pinot Noir / Weingut Familie Hansruedi Adank

FLASCHER SAUVIGNON BLANCAOC ............... 69

Sauvignon Blanc / Weingut Familie Hansruedi Adank

PETITE ARVINE VALAIS AOC 16

Petite Arvine / Cave Ardévaz

ITALY
OPERA BIANCO 11|64

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Blanc, Incrocio Manzoni /
Mamete Prevostini

PINOT GRIGIO DOC 61
Pinot Gris / St. Michael Eppan

ITALY
CHIARETTO BARDOLINO DOC CLASSICO ......10| 54

Corvina, Rondinella / Cantina F.lli Zeni
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SWITZERLAND 1
GONDOLEZZA-EMPFEHLUNG
STEINBOCKLER PINOTNOIRAOC ............ 11]59

Pinot Noir / Weinbaugenossenschaft Malans

DEE CORNALIN DUVALAISAQC ................ 12|69
Cornalin / Albert Mathier & Fils SA

FLASCHER PINOT NOIR AOC 62

Pinot Noir / Weingut Familie Hansruedi Adank

FLASCHER PINOT NOIR AOC 14

Pinot Noir / Christian Hermann

MALANSER CABERNET BARRIQUE ............... 87

Cabernet Sauvignon / Andrea Lauber

ITALY
RIPASSO DELLA

VALPOLICELLA DOC SUPERIORE ...

Corvina, Rondinella, Molinara / Cantina F.Ili Zeni

MORELLINO DI SCANSANO DOCG

Sangiovese / Tenuta Serpaia

Fiir eine grassere Auswahl verlangen Sie bitte unsere Weinkarte.
Per una selezione pitl ampia, chiedete la nostra carta dei vini.
For a larger selection, please ask for our wine list.



PASSUGGER (27¢1/77¢......oo. 6.50 | 8.50
ALLEGRA,

OHNE KOHLENSAURE (470171 ....... 6.50 | 8.50
PONTRESINER BERGWASSER (100 ............... 6
STAIBOCK GAZOSA (33.: 6
Litrone, Heidelbeere, pink Grapefruit

VIVI SODA (331 6
Apfelschorle mit Schweizer Bio-Apfelsaft

RIVELLA ROT, BLAU (351 ... 5.50
VIVI KOLA / VIVI KOLA ZERO scir................ 6
GENTS TONIC (2. 6
GENTS BITTER LEMON rzoci ... 6

ZUPQ (ALKOHOLFREI) (33 1/ 0.07% Val) oo 1.50

Brauerei Engadiner Bier

PANACHE 2.1 25110 1.50
Brauerei Engadiner Bier

BERNINA (33c1/4.57v41) 1.50
Lager Bier

Brauerei Engadiner Bier

BELLAVISTA (33ci/4.9% vol) 150

Weissbier

Brauerei Engadiner Bier

PALD (33.01/5.17va1) 1.50

Amber

T WNERg
ENGADINER BIER |

Brauerei Engadiner Bier

GENTS GINGER BEER (ALKOHOLFREI) (2o ......... 6



BRAULIO 4ci/ 217 vol) 8

Bitter

APPENZELLER (417297 vol) 8

Bitter

CHURER ROTELI 2.t/ 222 vol) 6

Biindner Spezialitdt
Specialita grigionese
Grison speciality

LIMONCELLO (2.ci/30% vol) 1
Likdr / Liquore / Liqueur
GRAPPATICINO
MERLOT BARRIQUE (2c1/ 407 Vol oo 12

Gunzwiler Destillate Urs Hecht

FRUCHTDESTILLATE GUNZWILER ........... 8.50
(2l /407 Vol)

- Lauerzer Kirschbrand

- Kirsch Teresa im Barrique

- Vieille Williams im Barrique
- Vieille Prune im Barrique

- Vieille Abricots im Barrique

KAFFEE CREME 5
ESPRESSO 5
KAFI GONDOLEZZA 11.50

Haus-Schnapsmischung mit Rahm
Grappa di casa con panna
Homemade spirit blend with whipped cream

TEEAUSWAHL GLATTFELDER ............... 5.50

- Griintee Japan Sencha
- Earl Grey
- Waldbeer

- Fenchel
- Trais Fluors GLATTFELDER
. ST.MORITZ

- Verveine

LONDON TEA COMPANY ... 6.50
- Fondue Tee: Oolong Tee
ef\'?‘ S

LONDON TEA

BASEL - ZORICH
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HOMEMADE

WITH LovE

POPCORN 250g 13.50

Karamellisiert / Caramellati/ Caramel corn

KGRNERCRACKER 180 12.50

Cracker di grano / Grain cracker

FONDUE TEE 15 Beutel 15.50

Oolong-Tee und Griintee mit Minze / Té oolong e té verde alla menta/
Oolong tea and green tea with mint

GRAZCHA FICH
FUR IHR FEEDBACK
AUF TRIPADVISOR!

Die GONDOLEZZA ist 7,7 Meter lang, 3,9 Meter breit und 3,2 Tonnen schwer.
Das alpine Original ist auch fiir lhre private Feier buchbar. Draussen auf
der Sonnenterrasse oder drinnen fiir einen unvergesslichen Abend in
herzlicher Geselligkeit.

GONDOLEZZA PONTRESINA

Reservationen: T +4181839 36 96 - www.gondolezza.ch

ALLERGIEN
Unsere Mitarbeitenden geben lhnen auf Anfrage gerne detaillierte Informationen
zu méglichen Allergenen in unseren Gerichten.

Fleisch, Brot- und Backwaren: wenn nicht anders deklariert, aus der Schweiz.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Also part of the Walther family:

Hotel Steinbock & Hotel Walther, Pontresina
www.hotelsteinbock.ch - www.hotelwalther.ch
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